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1 SICHERHEITSHINWEISE 

• Änderungen die dem technischen Fortschritt dienen, können ohne 
Vorankündigung vom Hersteller getätigt werden und sind eventuell in der 
Bedienungsanleitung noch nicht berücksichtigt. 

• Kontrollieren Sie das Gerät vor Inbetriebnahme auf Vollständigkeit und Funktion. 

• Nehmen Sie niemals ein defektes oder funktionsunfähiges Gerät in Betrieb! 
Kontaktieren Sie den Hersteller oder lassen Sie das Gerät von einem qualifizierten 
Mechaniker kontrollieren. 

• Arbeiten Sie immer mit Bedacht und der nötigen Vorsicht! 

• ACHTUNG: Die Klingen des Spiralschneiders sind sehr scharf! Achten Sie 
darauf diese niemals mit einem Körperteil zu berühren! 

• Halten Sie Kinder und Personen mit eingeschränkten psychischen Fähigkeiten von 
dem Spiralschneider fern (siehe Punkt zuvor)!   

• Wenden Sie auf keinen Fall übermäßige Gewalt an! 

• Achten Sie darauf, dass der Spiralschneider auf einem ebenen und rutschfesten 
Untergrund aufgestellt ist! 

• Verwenden Sie ausschließlich hochwertige Bambusspieße, da sich bei Holzspießen 
gefährliche Holzsplitter lösen könnten! 

• Verwahren sie Verpackungsteile (Folien, Plastikbeutel, Styropor, etc.) nur an 
Orten auf, die Kindern insbesondere Säuglingen nicht zugänglich sind! Da 
Verpackungsteile oft nicht erkennbare Gefahren bergen (z: B. Erstickungsgefahr)! 

1-1 BESTIMMUNGSGEMÄßE VERWENDUNG 

• Der Spiralschneider eignet sich zum Zuschneiden von rohen Kartoffeln. 

2 TECHISCHE DATEN 

Maße 34 x 12 x 14 cm 
Material Edelstahl (#430) 
Gewicht ca. 1,2 kg 

3 AUFBAU 

• Nehmen Sie den Spiralschneider aus der Verpackung, entfernen Sie etwaige 
Schutzfolien und reinigen Sie die Oberflächen mit einem leicht feuchten Tuch und 
evtl. etwas mildem Reinigungsmittel. 

• Montieren Sie die Kurbel an das Ende der Kurbelwelle, verwenden Sie hierzu einen 
Schraubenschlüssel. 

4 BEDIENUNG 

• Spießen Sie die Kartoffel der Länge nach mit einem Bambusspieß auf. 

• Drücken Sie den Hebel nach unten und ziehen Sie die Kurbel nach hinten; Jetzt 
können Sie die Kartoffel in den Spiralschneider spannen, dazu muss das Ende des 
Spießes in die kleine Öffnung oberhalb des Messers eingeführt werden. 

• Kurbeln Sie nun so lange, bis die Kartoffel vollständig geschnitten wurde. Danach 
könne Sie den Kartoffelspieß aus dem Gerät nehmen und die Spirale vorsichtig 
auseinanderziehen. 
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• Danach können Sie die Spirale z.B. frittieren und anschließend sofort salzen und 
z.B. mit Paprikapulver bestreuen. 

• TIPP: Für ein gutes Ergebnis sollten Sie festkochende, große Kartoffeln 
verwenden! 

 

 

5 WARTUNG 

• Reinigen Sie das Gerät nach jeder Verwendung gründlich mit Wasser und einem 
milden Reinigungsmittel. Anschließend trockenreiben. 

• Wenn sich die Kurbel / Welle schwer drehen lassen, können Sie diese mit etwas 
pflanzlichem (!) ÖL schmieren. 

6 ENTSORGUNG 

Im Falle der Entsorgung dieses Gerätes wenden Sie sich bitte an die DEMA Vertriebs-
GmbH, Ihren lokalen Händler oder einen lokalen Wertstoffverwerter. 
Führen Sie das Gerät gegebenenfalls einer kommunalen Sammelstelle zu! 
Entsorgen Sie das Gerät keinesfalls über den normalen Hausmüll! 
Sie leisten damit einen wichtigen Beitrag zur Erhaltung der Umwelt. 


